
セミナー

「小樽のしゃこは日本一！その理由は？」

日時

場所

１１月１８日 (金 )　午後２時

運河プラザ三番庫

わけ

＜基調講演＞

＜事例紹介＞

「日本一の小樽のシャコ、その生態と研究秘話」
講師　徳島大学　総合科学部社会創生学科

教授　浜野　龍夫　様　

「しゃこを使った商品開発について」

主催：小樽商工会議所１次・２次産業振興プロジェクト
共催：小樽産しゃこブランド化推進実行委員会
　　　小樽市漁業協同組合　社団法人小樽観光協会
　　　

＜問い合わせ＞小樽商工会議所業務課（TEL：0134-22-1177）

※参加無料

　小樽では昔から春と秋にしゃこ漁が盛んに行われ、その味、大きさは

ともに日本一と言われるほど高い評価を得ており、「おたる産しゃこ祭」

など小樽産しゃこのブランド化に向けた取り組みが行われています。

　なぜ小樽のしゃこは日本一大きいのでしょうか？

　謎の多いしゃこの生態についてこの機会にぜひ学んでみませんか？

　　　小樽朝里クラッセホテル

中華調理長　遠藤　 稔　様　


